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ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ 

 

 

 

本社／〒569-8577 大阪府高槻市緑町 21 番 3 号                   

２０１０年 7 月 

 

２０１０年 秋季新商品を発売 

 

丸大食品株式会社（本社・大阪府高槻市、社長・百済徳男）では８月下旬より          

ハム・ソーセージや惣菜などの新商品を順次発売いたします。 

       

 ２０１０年秋季商品につきましては、食を取り巻く環境と消費者視点に基づき 

    ①ブランドロイヤリティーの向上、②食シーン提案型商品の強化、③ちょっとした贅沢 

    をメインテーマとしてご提案いたします。 

       

     主な商品についてご案内させていただきます。 

 

 

 

 

｢モンドセレクション３年連続最高金賞受賞｣ 

今年で発売開始１７年目を迎える燻製屋熟成ウインナーが、世界で最も権威と歴史のある食品品評会と

され、｢食品のオリンピック｣とも称される「モンドセレクション」ミートプロダクト部門において  

２００８年度に国内初の『最高金賞』を受賞しました。                       

２００９年度に続いて今年度も『最高金賞』を受賞し、３年連続受賞の栄誉となりました。 

デザインパッケージをリニューアルして発売いたします。 

 

 

   

◎燻製屋熟成ウインナー 

【内容量】９０ｇ×２個 

【発売日】２０１０年７月初旬       

 

 

 

 

 

 

 

燻製屋熟成ウインナー 

金賞または最高金賞を３年連続受賞商品に贈られる 

インターナショナル・ハイ・クオリティー・トロフィー 
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｢朝のパン食へのご提案です。｣ 

食パン、ロールパン、マフィンなど多様化する朝のパン食に対応した商品のご提案です。 

それぞれのパンの特長に合わせた味、サイズ、厚みでご提案します。 

     

 

  

  ◎パンにぴったり！ロングウインナー 

【内容量】１０８ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

 

◎パンにぴったり！スライスハム 

【内容量】１００ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

 

◎パンにぴったり！あらびきソーセージ 

【内容量】９５ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

 

◎パンにぴったり！肩ロース生ハム 

【内容量】３８ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

 

 

パンにぴったり！シリーズ 
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｢定番のうす切りシリーズです。｣ 

サラダやサンドイッチに欠かせない定番のうす切りタイプのハム、ソーセージです。 

生ハムロースは５ｇ、ビアソーセージは６ｇ、規格をアップしました。    

  さらに鮮度感を訴求するためパッケージデザインを一新しました。 

 

 

  ◎ふんわりうす切り 生ハムロース 

【内容量】３６ｇ 

【発売日】２０１０年７月下旬  

 

 

 

 

 

◎ふんわりうす切り ロースハム 

【内容量】５６ｇ 

【発売日】２０１０年７月中旬  

 

 

 

 

 

◎ふんわりうす切り ビアソーセージ 

【内容量】７６ｇ 

【発売日】２０１０年７月中旬  

 

 

 

 

 

◎ふんわりうす切り パストラミポーク 

【内容量】８０ｇ 

【発売日】２０１０年７月中旬  

 

 

 

 

 

 

ふんわりうす切りシリーズ 
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｢ロースハムの新しい食べ方です。｣ 

  厚切りタイプのしっとりした食感のロースハムです。一般的なロースハムの約３倍の厚みです。 

  スティック状に切ってサラダにトッピングしたり、焼きたてのイングリッシュマフィンにそのままトッピングして 

  お召し上がりください。 

 

 

  ◎厚切り ロースハム 

【内容量】８１ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢サラダに相性抜群のロースハムです。｣ 

少量３連パックで使い勝手のよいホワイトロースハムです。 

マイルドな味わいとしなやかな食感がサラダにぴったりです。 

連結ラベルに簡易開封機能を追加し、デザインも一新しました。 

 

 

◎いつも新鮮ホワイトロースハム 

【内容量】３８ｇ×３個 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢しっとり柔らかな焼豚に仕上げました。｣ 

 遠赤加熱製法でしっとり柔らかな焼豚に仕上げました。 

 従来品から１５ｇ増量し、パッケージデザインも一新しました。 

 

 

◎遠赤加熱製法 焼豚スライス 

【内容量】１４５ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

厚切りロースハム 

いつも新鮮ホワイトロースハム 

遠赤加熱製法 焼豚スライス 
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｢使い勝手のよいブロックタイプの焼豚です。｣ 

本醸造二度仕込み醤油の風味が香ばしい豚バラ肉の焼豚です。 

柔らかくしなやかな食感に仕上げました。 

お好みの厚みや形にカットできる使い勝手のよいブロックタイプです。 

従来品から１５ｇ増量し、パッケージデザインも一新しました。 

 

 

◎やわらか バラ焼豚 

【内容量】１４５ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢普段使いにたっぷり使える生ハムです。｣ 

豚のもも肉の外側の部位だけを使用し、低温でじっくり仕上げた生ハムです。 

パッケージにシズル写真を追加し、鮮度感を訴求しました。 

 

 

◎切落し生ハム 

【内容量】１１０ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢ちょっと贅沢な豚ロース肉の生ハムです。｣ 

北海道の生ハム専用工場でていねいに造った豚ロース肉の生ハムです。 

大判タイプの豚ロース肉を使用し、脂が適度にあるまろやかな味わいの生ハムです。 

 

 

◎北海道工場発 生ハムロース 

【内容量】６５ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

やわらか バラ焼豚 

切落し生ハム 

北海道工場発 生ハムロース 
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｢ミートデリカの提案です。｣ 

 鶏肉と相性の良いごぼうを合わせてピリ辛く味付けしました。 

  お好みの厚さにスライスすればごはんのおかずやおつまみにぴったりです。  

  当社独自の製法でしっとりとした食感に仕上げました。 

 

 

  ◎遠赤加熱製法 鶏ごぼう 

【内容量】２００ｇ 

【発売日】２０１０年７月中旬  

 

 

 

 

｢家飲みに最適のおつまみです。｣ 

香辛料がピリッと効いたジューシーなひとくちタイプのドライソーセージです。 

最近増えている「家飲み」のおつまみとして提案します。 

 

 

◎おつまみドライ 

【内容量】７７ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

 

 

｢話題のハイボールで訴求しました。｣ 

今、話題のハイボールのシズル写真で「家飲み」を訴求しました。 

北海道の工場で低温でゆっくり乾燥させたドライソーセージです。 

 

 

◎北海道カルパス 

【内容量】４５ｇ×４本 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

遠赤加熱製法 鶏ごぼう 

おつまみドライ 

北海道カルパス 
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｢モンドセレクション最高金賞受賞。｣ 

2010 年度モンドセレクション最高金賞を受賞しました。 

ウインナーの本場ドイツの香辛料を贅沢に使った、ＪＡＳ特級規格のホワイトウインナーです。 

レモンをたっぷりしぼってお召し上がりいただくと新たなおいしさが 

味わえます。 

 

 

◎贅沢な時間 特級ホワイトウインナー 

【内容量】９０ｇ×２ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢お弁当に癒しのウインナーです。｣ 

女性に圧倒的な人気を誇る「リラックマ」の絵柄をプリントしたウインナーです。 

8 種類のリラックマと 3 種類のキイロイトリがお昼休みのランチタイムを癒してくれます。 

 

 

◎リラックマウインナー 

【内容量】１００ｇ 

【発売日】２０１０年８月初旬  

 

 

 

 

｢懐かしいデザインで復刻します。｣ 

軽い口あたりのポーク＆チキンのあらびきウインナーです。 

たっぷり使える標準 13 本入りです。 

発売当時のデザインをアレンジして復刻しました。 

 

 

 

◎あらびきレジェンヌ 

【内容量】２３０ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

贅沢な時間 

リラックマウインナー 

あらびきレジェンヌ 
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｢お弁当の定番ウインナーです。｣ 

 お弁当専用のウインナーとして冷めても柔らかくおいしいポーク＆チキンの 

 ウインナーです。お弁当箱にぴったりサイズの標準長４５ｍｍに設定しました。 

 使いきりタイプの量目と価格でご提案します。 

 

 

  ◎おべんとうのあらびきミニ 

【内容量】５０ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

  

 

 

 

｢さらにおいしくなりました。｣ 

おつまみ、おやつに定番のチーズかまぼこです。 

チーズ感をアップさせるため、使用するチーズを厳選しました。 

よりしなやかな食感にするために使用するスリ身も変更しました。 

 

 

◎とろ～り チーズかまぼこ 

【内容量】９２ｇ（４本入り） 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

おべんとうのあらびきミニ 

とろ～り チーズかまぼこ 



9 

 

 

            

｢お菓子感覚のチキンナゲットです。｣ 

 鶏肉にとろ～りとろけるチョコチップを合わせました。 

  かわいいハート型でお子様のおやつやお弁当のデザートにぴったりです。  

 お弁当のおかずの定番「お星さまシリーズ」に 

 新しい仲間が加わります。 

 

 

  ◎チョコナゲット    ※期間限定発売 

【内容量】５１ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

お弁当に人気の「お星さまシリーズ」もよりかわいらしさを強調したパッケージデザインに変更します。 

 

 

 

 

 

 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎お星さまだいすき チキンナゲット 

【内容量】５１ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬 

 

◎お星さまだいすき からあげ 

【内容量】５１ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬 

チョコナゲット 

◎ハート型 チキンナゲット 

【内容量】５１ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬 

 

◎お星さまだいすき お星さまバーグ 

【内容量】５１ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬 
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｢人気のチキンナゲットです。｣ 

冷めてもおいしいと評判のチキンナゲットです。 

パッケージデザインを一新しました。 

 

 

◎国産鶏肉使用 チキンナゲット 

【内容量】３３０ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢さらにジューシーになりました。｣ 

お弁当のおかずに、お酒のおつまみにも人気のスパイシーなチキンスティックを 

さらにジューシーに仕上げました。 

食べやすい骨なしタイプです。 

 

 

◎国産鶏肉使用 チキンスティック 

【内容量】３２０ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢韓国の人気メニューが手軽に味わえます。｣ 

本場韓国の人気メニュー「参鶏湯」をご家庭で手軽に味わえる 

濃縮タイプのスープです。 

濃厚なチキンベースのスープに生姜、にんにく、高麗人参エキスを 

加えた味わい深い逸品です。 

女性にうれしいコラーゲンを２，０００ｍｇ配合しました。 

 

 

◎参鶏湯（サムゲタン） 

【内容量】３００ｇ（２人前） 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

国産鶏肉使用 チキンスティック 

国産鶏肉使用 チキンナゲット 

 参鶏湯 （サムゲタン） 
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｢北海道の人気メニューを手軽に味わえます。｣ 

 札幌市内に専門店が３００店舗以上もある定番の人気メニュー「スープカレー」を 

  ご家庭で手軽に味わえる濃縮タイプのスープです。  

 チキンベースの濃厚なスープに特製スパイスを加え、 

 香り豊かに仕上げました。 

 

 

  ◎鶏肉と野菜でつくる スープカレー（中辛） 

【内容量】３００ｇ（２人前） 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢特製コチュジャンと魚介のコクが自慢のキムチ鍋です。｣ 

濃厚な魚介ベースのスープに特製コチュジャンやゴマ油などで合わせて  

仕上げたコクのあるキムチ鍋スープです。 

女性にうれしいコラーゲンを５，０００ｍｇ配合しました。 

 

     

◎べっぴん鍋 キムチ鍋スープ 

【内容量】７５０ｇ（３～４人前） 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢ダブルスープ仕立ての白湯鍋です。｣ 

国産鶏をじっくり煮込んで旨みをひき出したスープと日高産昆布のだしを 

合わせたダブルスープ仕立ての白湯鍋スープです。 

女性にうれしいコラーゲンを５，０００ｍｇ配合しました。 

 

 

◎べっぴん鍋 白湯鍋スープ 

【内容量】７５０ｇ（３～４人前） 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

鶏肉と野菜でつくる スープカレー 

べっぴん鍋 白湯（パイタン）鍋スープ 

べっぴん鍋 キムチ鍋スープ 
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｢さらにジューシーな水餃子になりました。｣ 

国産「もち豚」入りでさらにジューシーでコクのある水餃子になりました。 

のどごしの良いつるりとした皮でお召し上がりください。 

煮込んでも煮崩れしない厚皮仕様です。 

 

 

◎もち豚入り水餃子 

【内容量】４５０ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢お鍋の具の定番です。｣ 

鶏がらスープとゴマ油でバランスよく仕上げた海老入りの餡をのどごしの良い 

つるりとした食感の皮で包みました。 

煮込んでも煮崩れしない厚皮仕様です。 

より季節感を訴求するため、パッケージデザインを変更しました。 

 

 

◎海老入り水餃子 

【内容量】４５０ｇ 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

｢ちょっと贅沢なうす焼ピザです。｣ 

国産モッツァレラチーズをトッピングしたパリパリ食感の 

うす焼タイプのピザです。 

お酒のおつまみにも最適です。 

チーズのトッピングを増量しました。 

 

 

◎うす焼ピザ 国産モッツァレラチーズ 

【内容量】２枚 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

もち豚入り水餃子 

海老入り水餃子 

うす焼ピザ 国産モッツァレラチーズ 
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｢丁寧に手のばししたパイ生地です。｣ 

 一枚一枚丁寧に手でのばしたパイタイプのクラストを香ばしく 

焼き上げ、あらびきウインナーのスライスをトッピングしました。 

  サクサクッとした食感とジューシーなウインナーが贅沢なピザです。 

 パッケージデザインを一新しました。 

 

 

  ◎あらびきウインナーのパイピザ 

【内容量】３枚 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢電子レンジで調理 OK のホットドッグです。｣ 

忙しい朝にうれしい電子レンジ調理対応のホットドッグです。 

ウインナーがさらにジューシーになりました。 

 

 

  ◎カフェスナック ホットドッグ 

【内容量】４本 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

 

｢梅の香りがおいしいフライです。｣ 

国産鶏肉と国産玉ねぎに紀州産完熟南高梅のペーストを練りこんだ 

ほんのり梅が香るチキンフライです。 

揚げたてをお召し上がりください。 

 

 

◎梅しそチキンフライ 

【内容量】５０ｇ×５枚 

【発売日】２０１０年９月初旬  

 

 

 

あらびきウインナーのパイピザ 

カフェスナック ホットドッグ 

梅しそチキンフライ 


