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丸大食品株式会社（本社・大阪府高槻市、社長・百済徳男）では２０１２年モンドセレクションに

おいて、食品部門で「燻製屋熟成ウインナー」が最高金賞を受賞しました。２００８年に業界初の最

高金賞を受賞し、今回栄えある４回目の最高金賞受賞となりました。丸大食品は、今後もみなさまに

安心・安全・高品質な製品を提供できますよう努力してまいります。 

 

 

燻製屋熟成ウインナーは「何本食べても飽きがこない、そんなおいしいウインナーを作りたい。」

という思いで開発して今年で１９年目を迎えました。７２時間以上の熟成により肉のおいしさを最大

限に引き出し、ドイツ・アルプス産の岩塩を使用することで熟成後の肉のうまみをより一層まろやか

にする－その徹底したこだわりが高く評価され、２００８年モンドセレクションにおいてハム・ソー

セージ業界国内初となる最高金賞を受賞しました。その後、２００９年・２０１０年と３年連続最高

金賞受賞へとつながり、３年連続金賞以上を受賞した商品にのみ授与される「インターナショナルハ

イクオリティトロフィー」を贈られました。 

 

 

●商品名：燻製屋熟成ウインナー 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「燻製屋熟成ウインナー」 

２０１２年モンドセレクション 最高金賞受賞！ 



  

《評価方法》 

出品された商品は独立した専門家審査員グループにより、 

味覚、食感、風味など、あらゆる官能的評価基準に則り審査されます。 

また消費者の観点から、成分、パッケージ、調理方法なども加味し 

全体評価を行ないます。 

そのため、商品の評価は分析結果だけによるものではなく、 

商品の安全性なども含めた品質の総合分析結果によるものとなります。 

審査結果は集計したのち平均得点を算出するため、客観的な評価を期待できます。 

最も価値の高い賞である「最高金賞」は、各評価基準の合計点数１００点満点中９０点以上という、

ほぼ完璧な高得点の獲得が必須です。 

厳しい評価基準を見事にクリアした商品のみが受賞できる「最高金賞」とは、非常に狭き門なのです。 

 

（参考：モンドセレクション HP http://www.monde-selection.com/jp/ ） 

 

モンドセレクションは、世界各国から優れた製品を発掘・顕彰することを目的として、１９６１年に

ベルギーとＥＣが共同で設立した国際的なコンクールです。 世界で最も権威と歴史のある食品品評会

とされ、｢食品のオリンピック｣とも称されています。 
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モンドセレクションとは？ 

最高金賞の価値 


