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大注目！！大豆ミートを使用した商品 

「大豆ライフシリーズ」拡大 
 
 

丸大食品株式会社（本社：大阪府高槻市、社長：井上俊春）は、3 月上旬より、大豆ミートを使用した

「大豆ライフシリーズ」から新商品を 5品発売いたします。今後は計 7品にて展開してまいります。 

 

 

【大豆ライフシリーズ】 

～コンセプト～ 

お肉は好きだけれど健康が気になる方に向けて、お肉の代替品をお届け。 

お肉のような食感と食べ応えが特徴。 

 

 

●大豆ミート市場について 

海外では市場が伸長し続けており、大手外食チェーン(海外)が人工肉市場に参入しています。 

また、国内でも国内出荷・使用量ともに増加傾向にあり、日経トレンディ今年のヒット予測で 

「植物肉バーガー」がランクインするなど大注目の市場です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

参考：日本能率協会総合研究所 参考：日本植物蛋白食品協会 植物性たんぱくの生産出荷統計 
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●大豆ライフシリーズ 開発背景 

日本能率協会総合研究所の予測では 2023 年には世界で 1500 億円にまで代替肉市場規模が増大し、英

国金融機関のバークレイズでは 2029 年にはその規模は食肉市場の 10％を占めるまでになる（15 兆円）

と予測されています。 

弊社といたしましては、外食チェーンでの植物性食品の取り扱いが注目されている事から、日本で

も植物性食品への関心が高まると考え、商品開発に取り組みました。2017年にソース入りハンバー

グスタイルの「お豆のちから畑のバーグ」、ミートボールスタイルの「お豆のちから畑のボール」、

コーン、紫いも、枝豆を使ったナゲット「ベジナゲット」等を次々に投入し、大豆ミート市場の開

拓者として邁進してきました。豆腐や納豆など日本人の食卓になじみの深い大豆を主原料に、お肉

を使わない商品を開発し、ビーガンの方々だけでなく、たまに肉を食べない日を作るフレキシタリ

アンの方々も増えてきている中で、肉を食べたような満足感を得られる商品として提案しています。 

海外の多様な価値観、食習慣を持つ方々に対しての食の提供も考えていますが、現状販売している

商品については、完全なビーガン対応食品ではございません。しかしながら弊社は、総合食品メー

カーとして、今後もお客様に選択肢の幅を広げ、新たな価値のある商品、選ぶ楽しさを提供し続け

てまいります。 

 

 

 

【大豆ライフシリーズ商品ラインナップ】 

大豆たんぱく質からつくられた、お肉のような食感の素材を用いた 

食物繊維入りのシリーズです。 

 

 

◎大豆ライフ 大豆のお肉を使ったハンバーグ トマトのソース 

大豆のたんぱく質が主原料のハンバーグ風の一品です。 

お肉のような食感と食べごたえが特徴です。 

トマトとガーリックの風味をいかしたソースで仕上げました。 

パウチのまま電子レンジで簡単に調理できます。 

【内容量】130g 

【保存方法】冷蔵(10℃以下) 

【発売日】3月上旬 

 

 

 

 

◎大豆ライフ 大豆のお肉を使ったハンバーグ てりやきソース 

大豆のたんぱく質が主原料のハンバーグ風の一品です。 

お肉のような食感と食べごたえが特徴です。 

しょうがを隠し味に使った甘辛のてりやきソースで仕上げました。 

パウチのまま電子レンジで簡単に調理できます。 

【内容量】130g 

【保存方法】冷蔵(10℃以下) 

【発売日】3月上旬 
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◎大豆ライフ 大豆のお肉を使った汁なし担々麺の素 

ねりごまのコクと豆板醤のピリ辛さが決め手の 

汁なし担々麺の素です。 

温めて麺にからめるだけで本格的な味をお楽しみいただけます。 

【内容量】150g 

【保存方法】常温 

【発売日】3月上旬 

 

 

 

 

◎大豆ライフ 大豆のお肉を使ったジャージャー麺の素 

味噌の香りと豆板醤のピリ辛さが決め手の 

ジャージャー麺の素です。 

温めて麺にからめるだけで本格的な味をお楽しみいただけます。 

【内容量】150g 

【保存方法】常温 

【発売日】3月上旬 

 

 

 

 

◎大豆ライフ 大豆のお肉を使ったタコスミート 

オリジナルブレンドのスパイス＆ハーブの香りと 

完熟トマトのほど良い酸味が決め手のタコスミートです。 

タコスやタコライスなどのメニューがお楽しみいただけます。 

【内容量】150g 

【保存方法】常温 

【発売日】3月上旬 
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以下 2商品につきましては、既存の商品で販売しているものです。 

こちらは武庫川女子大学食物栄養学科（兵庫県西宮市、学長：瀬口和義）の学生の皆様に、「健康」

というキーワードを軸に商品案、アレンジレシピを考案していただいた監修商品となります。 

 

 

◎大豆ライフ 大豆のお肉を使ったキーマカレー 中辛 

あめ色玉ねぎの旨みとスパイスの香りが決め手の中辛タイプの 

キーマカレーです。 

 

【内容量】150g 

【保存方法】常温 

【発売日】発売中 

 

 

 

 

 

◎大豆ライフ 大豆のお肉を使った四川風 麻婆豆腐の素 

豆板醤と花椒の旨みと香りが決め手の四川風の麻婆豆腐の素です。 

 

【内容量】180g 

【保存方法】常温 

【発売日】発売中 

 

 

 

 

 

 


