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ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ 
 

 

本社／〒569-8577 大阪府高槻市緑町 21 番 3 号                   

2022 年 2 月 

 
 

2022年 春季新商品を発売 
 
 

丸大食品株式会社（本社：大阪府高槻市、社長：佐藤勇二）では、ハム・ソーセージ部門

より新商品 17品、リニューアル商品 17品、調理加工部門より新商品 20品、リニューアル

商品 14品の計 68品を順次発売いたします。 

 

【燻製屋シリーズ】 

72時間以上の熟成によってお肉の旨みを引き出した、特色 JAS（熟成）の 

ポークウインナーです。 

 

 

◎燻製屋 熟成あらびきポークウインナー 

 国内外の品評会で『4冠』を受賞しました。 

① モンドセレクション 2021年金賞 

② DLG国際品質競技会 2020年金賞 

③ ITI（International Taste Institute）2021年一つ星 

④ ジャパンフードセレクション 2021年 10月金賞 

 

【 内 容 量 】 90g×2 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 4月上旬 
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◎燻製屋 熟成あらびきポークウインナー 380g 

モンドセレクション 2021 年金賞、DLG国際品質競技会 2020年金賞、 

ITI（International Taste Institute）2021年一つ星、 

ジャパンフードセレクション 2021年 10月金賞の 4冠を受賞しました。 

 

【 内 容 量 】 380g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月上旬 

 

 

 

 

◎燻製屋 熟成あらびきポークウインナー 630g 

モンドセレクション 2021 年金賞、DLG国際品質競技会 2020年金賞、 

ITI（International Taste Institute）2021年一つ星、 

ジャパンフードセレクション 2021年 10月金賞の 4冠を受賞しました。 

 

【 内 容 量 】 630g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月中旬 

 

 

 

 

◎燻製屋 熟成あらびきポークウインナー ホワイト 

燻製ブラックペッパーの香りと風味を活かした、 

  ホワイト仕上げのポークウインナーです。 

 国内外の品評会で『3冠』を受賞しました。 

① モンドセレクション 2021年金賞 

② ITI（International Taste Institute）2021年一つ星 

③ ジャパンフードセレクション 2021年 10月金賞 

 

【 内 容 量 】 85g×2 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 4月上旬 
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【いつも新鮮シリーズ】 

表側の帯ラベルについて、デザイン変更により「はがし口」を分かりやすくし、 

はがしやすくしました。 

 

 

◎いつも新鮮 ロースハム 4パック  

使い切りパックのロースハムです。 

配合調整により、ハムの色合いを良くしました。 

冷蔵庫の常備品としておすすめです。 

 

【 内 容 量 】 160g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎いつも新鮮 ロースハム 3パック 

使い切りパックのロースハムです。 

配合調整により、ハムの色合いを良くしました。 

冷蔵庫の常備品としておすすめです。 

 

【 内 容 量 】 120g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎いつも新鮮 ハーフベーコン 4パック 

ハーフサイズで使い切りパックのベーコンです。 

冷蔵庫の常備品としておすすめです。 

 

【 内 容 量 】 140g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 
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◎いつも新鮮 ハーフベーコン 3パック 

ハーフサイズで使い切りパックのベーコンです。 

冷蔵庫の常備品としておすすめです。 

 

【 内 容 量 】 105g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

【だしのちからでおいしさそのままシリーズ】 

「だし」を使って旨みを加えることで、おいしさはそのままに、一般の商品に比べて 

25％の減塩を実現しました。 

 

 

◎だしのちからでおいしさそのまま ロースハム 3パック 

かつおだしと野菜だしを使い、おいしさはそのまま、 

一般のロースハムに比べて 25％減塩しました。 

 

【 内 容 量 】 102g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎だしのちからでおいしさそのまま ロースハム  

かつおだしと野菜だしを使い、おいしさはそのまま、 

一般のロースハムに比べて 25％減塩しました。 

 

【 内 容 量 】 34g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 
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◎だしのちからでおいしさそのまま ロースハム  

かつおだしと野菜だしを使い、おいしさはそのまま、 

一般のロースハムに比べて 25％減塩しました。 

 

【 内 容 量 】 58g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎だしのちからでおいしさそのまま キザミハム  

かつおだしと野菜だしを使い、おいしさはそのまま、 

一般のチョップドハムに比べて 25％減塩しました。 

 

【 内 容 量 】 65g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎だしのちからでおいしさそのまま ベーコン 3パック  

かつおだしと野菜だしを使い、おいしさはそのまま、 

一般のベーコンに比べて 25％減塩しました。 

 

【 内 容 量 】 93g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 
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◎だしのちからでおいしさそのまま ベーコン   

かつおだしと野菜だしを使い、おいしさはそのまま、 

一般のベーコンに比べて 25％減塩しました。 

 

【 内 容 量 】 31g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎だしのちからでおいしさそのまま ブロックベーコン  

かつおだしと野菜だしを使い、おいしさはそのまま、 

一般のベーコンに比べて 25％減塩しました。 

 

【 内 容 量 】 102g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎だしのちからでおいしさそのまま 切落し生ハム  

昆布だしを使い、おいしさはそのまま、 

一般の長期熟成生ハムに比べて 25％減塩しました。 

 

【 内 容 量 】 80g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 
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【クレイジーソルトシリーズ】 

シーズニング調味料売れ筋 No.1※の「クレイジーソルト」とコラボレーションした商品です。 

※KSP-POSデータ 2020年 4月～2021年 3月 

岩塩ならではの旨みとハーブの香りが絶妙にブレンドされた、クレイジーソルトを 

活かして仕上げました。 

 

 

◎クレイジーソルト あらびきウインナー 

 「クレイジーソルト」を使ったスモークタイプのポークウインナーです。 

 スモークの香りとあらびき肉のジューシーな旨み、 

クレイジーソルトのおいしさが存分に味わえる一品です。 

ビールなどのおつまみにもピッタリです。 

 

【 内 容 量 】 114g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月中旬 

 

 

 

 

◎クレイジーソルト あらびきウインナー ホワイト 

 「クレイジーソルト」を使ったホワイトタイプのポークウインナーです。 

 ホワイトタイプならではの口当たりの良さ、 

あらびき肉のジューシーな旨み、クレイジーソルトのおいしさが 

存分に味わえる一品です。ビールなどのおつまみにもピッタリです。 

 

【 内 容 量 】 114g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月中旬 
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【チキンハンバーグシリーズ】 

長年お客さまにご愛顧いただいているロングセラー商品です。 

温めなくてもさらにおいしく召しあがっていただけるよう、リニューアルしました。 

 

 

◎チキンハンバーグ 3個束 

洋惣菜パウチハンバーグのカテゴリーで 16年連続売上 No.1※の商品です。 

※KSP-POSデータ 2006年～2021年 

ソースを改良し、ハンバーグにより絡みやすくすることで、 

温めなくてもさらにおいしくお召しあがりいただけるようにしました。 

 

【 内 容 量 】 69g×3 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎チキンハンバーグ てりやき味 3個束 

 直火でこんがり焼いたハンバーグを、ご飯にもパンにもよく合う 

てりやき味のソースで仕上げました。 

ソースを改良し、ハンバーグにより絡みやすくすることで、 

温めなくてもさらにおいしくお召しあがりいただけるようにしました。 

 

 

【 内 容 量 】 69g×3 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 
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【和ハンバーグシリーズ】 

鯛だしまたは帆立だしで風味付けした、和食にも合うハンバーグです。 

 

 

◎和ハンバーグ 鯛だしとなめたけソース 

鯛だしを使用し、なめたけを加えたソースでご飯がすすむ 

味付けに仕上げました。夕食のおかずにぴったりのハンバーグです。 

 

【 内 容 量 】 150g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月中旬 

 

 

 

 

◎和ハンバーグ 帆立だしと生姜ソース 

帆立だしと生姜を加えたソースでご飯がすすむ味付けに仕上げました。 

夕食のおかずにぴったりのハンバーグです。 

 

【 内 容 量 】 150g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月中旬 

 

 

 

【楽しいお弁当ミートボールシリーズ】 

おかげさまで、2022年に発売 15周年を迎えることができました。 

 

 

◎楽しいお弁当ミートボール トマトソース味 3個束 

油で揚げずにふんわり仕上げたミートボールを 

トマト風味のソースで味付けしました。 

温めなくてもおいしくお召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 57g×3 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 
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◎楽しいお弁当ミートボール てりやき味 3個束 

油で揚げずにふんわり仕上げたミートボールを 

てりやき味のソースで味付けしました。 

温めなくてもおいしくお召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 57g×3 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

 

 

 

◎ピリ辛特級チョリソー 

 ピリッとした辛さとあらびき肉の旨みが味わえる、 

本格派のポークチョリソーです。袋のままレンジで加熱が可能です。 

 DLG国際品質競技会 2020 年金賞を受賞しています。 

 

【 内 容 量 】 76g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎徳用フランクフルト 

 バーベキューや煮込み料理、炒めものなど幅広くお使いいただける 

ファミリーサイズのフランクフルトです。 

ボリューム感が分かりやすいデザインにリニューアルしました。 

 

【 内 容 量 】 334g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 
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◎ホワイトロースハム 

しっとりやわらかなホワイトロースハムです。 

サラダやサンドイッチなど、さまざまなメニューにお使いいただけます。 

 

【 内 容 量 】 90g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎パパッと使える切り落としベーコン 

 国産スモークチップで燻した風味豊かなベーコンを 

厚めの切落しにしました。 

 パパッとお手軽に、いろいろな料理にお使いいただけます。 

 

【 内 容 量 】 130g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎特級ベーコン 

 JAS特級規格のレギュラーサイズベーコンです。 

 特定原材料 7品目を使用していないことが分かりやすい 

デザインに変更しました。。 

 パッケージデザインは、レギュラーサイズを活かした 

メニューである、アスパラベーコン巻きのイラストと、 

レギュラーサイズベーコンの「長さ」をアピールした 

ハンバーガーのイラストの 2種類をご用意しました。 

 

【 内 容 量 】 95g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 
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◎本格ラーメン用厚切りチャーシュー 

鯛だしを使い、旨みをアップさせた厚切りバラチャーシューです。 

ラーメンにトッピングすることで、ご家庭で本格的な一杯に 

仕上がります。 

 

【 内 容 量 】 80g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎ごろごろチャーシュー 

醤油とみりんなどで甘辛く味付けしたチャーシューを、 

ごろっと大きな角切りにしました。 

そのままでおつまみになる、食べごたえのある一品です。 

内容量はそのままで、SDGsの観点から環境に配慮して 

包材使用量を削減し、パッケージサイズを小さくしました。 

 

【 内 容 量 】 100g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎大豆のお肉を使った豆乳クリーム入りハンバーグ トマトのソース 

チーズ風味の豆乳クリームを、大豆のお肉で作ったハンバーグの 

中に入れました。バジルやガーリックの風味を活かしたトマトの 

ソースがマッチした、お肉のような食感のハンバーグです。 

※大豆のお肉とは、大豆からつくられたお肉のような食感の 

大豆たん白のことです。 

 

【 内 容 量 】 145g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2月下旬 
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◎チーズかまぼこ 恋するレモン＆ハーブ味 

 同志社女子大学生活科学部食物栄養科学科の学生と共同企画した、 

Z世代向けのチーズかまぼこです。レモン果汁パウダーとハーブで 

爽やかな味付けに仕上げました。 

 パッケージのデザインは、女子大学生へのアンケートをもとに 

既存のチーズかまぼことは異なるオシャレで可愛い雰囲気の 

デザインを採用しました。丸大 Instagramでメニュー提案も発信します。 

 

【 内 容 量 】 80g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 2月下旬 

 

 

 

 

◎おべんとうのすみっこにいれてネ ウインナー 第 4弾 

すみっコぐらし 10周年のお祝いパッケージとして、いちごとケーキがかわいい、 

「喫茶すみっコでいちごフェア」のデザインにリニューアル。 

パッケージデザインは 2種類、ウインナーの表面にプリントされているキャラクターの 

イラストは 16種類です。 

第 4弾の発売に合わせて特設サイトをリニューアルし、お弁当などのメニューも 

新しくします。 

 

【 内 容 量 】 72g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3月中旬 
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◎至高のから揚げ 

焼きあごと鰹の合わせだしで、深い旨みが感じられる 

から揚げが新登場です。   

国産若鶏のジューシーな食感をお楽しみいただけます。 

 

【 内 容 量 】 200 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

  

 

 

◎フライドチキン 

胡椒の辛さを抑え、お子さまでも食べやすいおいしさに仕上げました。 

12種類のスパイス＆ハーブを使用した風味豊かな香りと 

 スパイシーな味わい、国産若鶏のジューシーな食感が特長です。 

二度揚げ製法で、サクッとした食感をお楽しみいただけます。 

 

【 内 容 量 】 200 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3 月上旬 
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【２種盛りシリーズ】 

炙り焼豚、鶏叉焼をお楽しみいただけるシリーズです。炙り工程により香ばしく仕上げま

した。この度、高級感の感じられるデザインにリニューアルしました。 

 

 

◎２種盛り (ラーメン用) 

ラーメンのトッピングにも、おつまみとしてそのまま食べても、 

どちらの食シーンにも適した一品です。 

 

【 内 容 量 】 80 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎２種盛り (つけ麺用) 

つけ麺のトッピングにも、炒飯などの料理の具材としても 

 どちらの食シーンにも適した一品です。 

 

【 内 容 量 】 80 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

【極めしシリーズ】 

おいしさを追求した丼の具シリーズです。 

具材とだしにこだわることで、専門店のような味に仕上げました。 

 

 

◎極めし ルーロー飯の具 

食べごたえのある豚肉を甘ダレに絡め、 

八角が香るコク深い味わいに仕上げました。 

袋のまま電子レンジで温めてごはんにかけるだけの簡単調理で 

お召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 120 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3 月上旬
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【ビストロ倶楽部 ビーフカレーシリーズ】 

51種類のスパイスの味わいとハーブの香りが楽しめる人気のシリーズが、 

電子レンジ対応のパウチとなり新登場です。 

 

 

◎ビストロ倶楽部 ビーフカレー甘口 

チャツネの甘みと野菜ブイヨンの旨みでまろやかな味わいに 

仕上げました。 

じっくり炒めたあめ色玉ねぎのコクと完熟トマトの甘みが 

溶け込んだ甘口タイプのビーフカレーです。 

 

【 内 容 量 】 170g×4袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎ビストロ倶楽部 ビーフカレー中辛 

じっくり炒めたあめ色玉ねぎのコクと牛肉の旨みが 

 溶け込んだ中辛タイプのビーフカレーです。 
 

【 内 容 量 】 170g×4袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎ビストロ倶楽部 ビーフカレー辛口 

野菜ブイヨンの旨みが溶け込んで、コク深い味わいに仕上げました。 

じっくり炒めたあめ色玉ねぎのコクとスパイスの風味豊かな 

 辛口タイプのビーフカレーです。 
 

【 内 容 量 】 170g×4袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 
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【韓美食堂シリーズ】 

「韓美」はおいしい韓国料理という意味の造語で、本場韓国の食堂で 

食べられるようなおいしい韓国料理を手軽に味わえるシリーズです。 

 

 

◎韓美食堂 チムタク 

3種の唐辛子を使用した甘辛たれと、しょうがとにんにくの香りで 

奥深い味わいに仕上げた鶏の甘辛煮の素です。 

キムチを入れるとさらにおいしくお召しあがりいただけます。 

  

【 内 容 量 】 350g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎韓美食堂 チュクミボックム 

コチュジャン・豆板醤と 3種の唐辛子で絶妙な味わいに仕上げた、 

イイダコの旨辛炒めの素です。 

キムチを入れるとさらにおいしくお召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬  
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【フレンチトーストの素シリーズ】 

パンを用意するだけですぐできるフレンチトーストの素シリーズです。 

パンに本品（液体）をかけて、トースターで焼くだけで忙しい朝でも手軽に 

フレンチトーストをご家庭でお楽しみいただけます。 

 

 

◎発酵バター香る！フレンチトーストの素 

北海道産生クリーム、発酵バター、はちみつでおいしく仕上げました。 

「卵」は使用していません。 

 

【 内 容 量 】 120g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎シナモンの香り豊かなフレンチトーストの素 

芳醇な香りのシナモンに塩とキャラメルソースを合わせ、 

やみつきになるおいしさに仕上げました。 

「卵」は使用していません。 

 

【 内 容 量 】 120g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 
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【スンドゥブシリーズ】 

スンドゥブシリーズは 14年連続売上 No.1※となりました。 

※2008年～2021年スンドゥブの素 弊社調べ（KSP-POSデータより） 

 

 

◎辛そうなのに辛くないスンドゥブ 

自家製旨味調味料(タデギ)で、見た目は赤くて辛そうなのに、 

辛くないスンドゥブの素です。 

野菜とあさりの旨みたっぷりのダブルスープでやさしい味わいに 

仕上げました。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎スンドゥブ マイルド 

肉、魚貝、野菜のトリプルスープで旨みとコクのある 

味に仕上げた、辛さひかえめのスンドゥブの素です。 

お肉やあさりなどを加えると、さらにおいしくお召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎スンドゥブ 辛口 

本場韓国の強烈な辛さと、濃厚なあさりの旨みが特長の 

コク深い味わいに仕上げたスンドゥブの素です。 

お肉やあさりなどを加えると、さらにおいしくお召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 
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◎ごま豆乳スンドゥブ 

ねりごま、すりごまと豆乳を合わせた風味豊かな濃厚スープと 

 自家製辛味調味料(タデギ)の風味が優しく香るスンドゥブの素です。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎スンドゥブ マイルド 3袋入 

少人数や単身世帯の増加を受け、手軽にお召しあがりいただける  

1人前タイプで 3袋入がより伝わるデザインにしました。 

肉・魚貝・野菜のトリプルスープで旨みとコクのある味に仕上げた 

辛さひかえめのスンドゥブの素です。 

 

【 内 容 量 】 150g×3袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 6 月上旬 

 

 

 

◎スンドゥブ 辛口 3袋入 

少人数や単身世帯の増加を受け、手軽にお召しあがりいただける 

1人前タイプで 3袋入がより伝わるデザインにしました。 

本場韓国の強烈な辛さと、濃厚なあさりの旨みが特長の 

コク深い味わいに仕上げたスンドゥブの素です。 

 

【 内 容 量 】 150g×3袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 6 月上旬 
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◎ごま豆乳スンドゥブ 3袋入 

手軽にお召しあがりいただける 1人前タイプが 3袋入っています。 

ねりごま、すりごまと豆乳を合わせた風味豊かな濃厚スープと 

自家製辛味調味料(タデギ)の風味が優しく香るスンドゥブの素です。 

 

【 内 容 量 】 150g×3袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 6 月上旬 

 

 

 

【Marine Quickシリーズ】 

「Marine Quick」は、海鮮を使ったおいしい料理を手早く簡単に 

お召しあがりいただきたいという思いを込めたシリーズです。 

 

 

◎Marine Quick 海老でつくるトマトクリームソース 

完熟トマトの旨みと海老の風味で芳醇な味わいに仕上げた 

パスタソースです。パスタを茹でた後、フライパンで海老を炒め、 

ソースを加えて 5分の簡単調理で完成します。 

 

【 内 容 量 】 280g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎Marine Quick サーモンでつくるクリームソース 

北海道産生クリームとチーズのコクをお楽しみいただける 

パスタソースです。パスタを茹でた後、フライパンでサーモンを炒め、 

ソースを加えて 5分の簡単調理で完成します。 

バターでサーモンを炒めることでさらに濃厚な味わいに 

仕上がります。 

 

【 内 容 量 】 240g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 3 月上旬 
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【スタンバイディッシュシリーズ】 

 常温長期保存(賞味期間：120日)が可能で、好きな時に食べることが 

できるシリーズです。ローリングストックをはじめ、 

食卓を彩る一品として多彩な食シーンをご提案します。 

 

 

◎スタンバイディッシュ たっぷりソースの煮込みハンバーグ トマトのソース 

完熟トマトの甘みと赤ワイン仕立ての豊かな風味が際立つ 

トマトソースを使用した煮込みハンバーグです。 

袋のまま電子レンジで簡単に調理ができます。 

 

【 内 容 量 】 200g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 発売中 

 

 

 

◎スタンバイディッシュ たっぷりソースの煮込みハンバーグ デミグラスソース 

炒め玉ねぎのコクが引き立つデミグラスソースとあふれる肉汁の旨みが 

味わい深い煮込みハンバーグです。 

袋のまま電子レンジで簡単に調理ができます。 

 

【 内 容 量 】 200g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 発売中 
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【ほっこり Timeシリーズ】 

自社工場で製造した生地にこだわったシリーズです。 

毎日忙しいあなたへ、食べた時にほっこりした気持ちになれる商品を 

お届けします。 

 

 

◎ほっこり Time カレーチーズナン 

市場が拡大している「ナン」生地を使った、「カレーチーズナン」が 

新登場です。 

自社工場で製造したしっとり感のあるナン生地に、カレー、チーズ、   

フライドオニオンをトッピングしました。 

 

【 内 容 量 】 3 枚 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎ほっこり Time イングリッシュマフィン ツナ＆チェダーチーズ 

カフェチェーンでも定番人気の味を自家製のイングリッシュマフィン 

でサンドした「イングリッシュマフィンツナ＆チェダーチーズ」が 

新登場です。 

ツナの旨みとチェダーチーズのコクをお楽しみいただけます。 

チーズはレッドチェダーチーズを 100％使用しました。 

電子レンジでもっちり、トースターでカリっとした食感を 

お楽しみいただけます。 

 

【 内 容 量 】 3 個 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3 月上旬 
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【おうちで焼きたてシリーズ】 

ご家庭にある調理器具で温めるだけで「おうち」で「焼きたて」の 

ようなパンをお召しあがりいただけます。自社工場で製造した塩パンは、 

しっとりとした食感に仕上げました。 

 

 

◎おうちで焼きたて 塩パンあんマーガリンサンド 

「塩パン あんマーガリンサンド」のあんこをリニューアルしました。 

塩パンの塩味と北海道十勝産小豆の粒あんの甘みを 

お楽しみいただけます。温めるとマーガリンがじゅわっとパンに 

染み込んで、パンのおいしさが際立ちます。 

 

【 内 容 量 】 3 本 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎【期間限定】おうちで焼きたて 塩パン宇治抹茶あんサンド 

京都府産宇治抹茶入りの抹茶あんを使用し、上品な甘さを 

お楽しみいただけます。 

温めるとマーガリンがじゅわっとパンに染み込んで、 

パンのおいしさが際立ちます。 

 

【 内 容 量 】 3 本 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 2 月上旬 
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【手包み和庵シリーズ】 

一つひとつ、丁寧に手包みした１品をお客さまのもとへお届けします。 

和庵の「庵」は家、住居などの場所を意味する言葉でもあり、この１品で、 

心がなごんでいただけるような食卓を提供したいという想いを込めました。 

また、「庵」はあんこのあんにも通じ、「和」を表現しています。 

 

 

◎手包み和庵 あんこマスカルポーネ 

新シリーズ『手包み和庵』として、「あんこマスカルポーネ」を 

リニューアルします。 

北海道十勝産小豆を 100％使用したこだわりの粒あん、 

北海道根室・釧路地区産のマスカルポーネをトルティーヤ生地で包みました。 

 

【 内 容 量 】 1 本 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

◎手包み和庵 宇治抹茶あんマスカルポーネ 

新シリーズ『手包み和庵』から、春夏期間限定で 

 「宇治抹茶あんマスカルポーネ」が新登場です。 

抹茶あんは京都府産宇治抹茶入りの抹茶あんで、上品な甘さに仕上げました。 

北海道根室・釧路地区産のマスカルポーネのコクと 

宇治抹茶あんの甘さが絶妙にマッチしています。 

 

【 内 容 量 】 1 本 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 3 月上旬 

 

 

 

なごみあん 

 

なごみあん 

 

なごみあん 
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【彩包シリーズ】 

「彩り」を「包む」と書いて新シリーズ『彩包』の登場です。 

 おいしさを追求したこの一品を通じて、 

日々の生活に彩りを添えたいという想いを込めたシリーズです。 

 

 

◎彩包 シャルドネ白ワイン仕立てクワトロチーズとハム 

白ワインの代表的品種シャルドネを使用した自家製チーズソースの 

芳醇な香り、豊かなコクのある味わいをお楽しみいただけます。 

4種のチーズ（ゴーダ・パルメザン・カマンベール・モッツァレラ） 

を使用しました。 

 

【 内 容 量 】 1 本 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 発売中 

 

 

 

◎彩包 バジル香るマルゲリータ 

イタリア産トマトの旨みたっぷりの自家製トマトソースに 

バジルペーストを加えました。爽やかなバジルの香り、 

モッツァレラチーズのとろける食感をお楽しみいただけます。 

 

【 内 容 量 】 1 本 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 発売中 

 

 

 

◎彩包 ボルドー産赤ワイン仕立てボロネーゼ 

牛ひき肉を 100％使用し、牛肉と完熟トマトの旨みが 

たっぷりのボロネーゼソースに仕上げました。 

ボルドー産赤ワインを加えることで、コク深い味わいを 

お楽しみいただけます。 

 

【 内 容 量 】 1 本 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 発売中 

 

 

 

あやづつみ 

 あやづつみ 

 

あやづつみ 

 

あやづつみ 

 

あやづつみ 

 


