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 丸大食品株式会社（本社：大阪府高槻市、社長：百済 徳男）は、7月上旬より、全国のスーパー・

量販店等で『鶏肉の蒲焼き』をリニューアル発売いたします。 

 昨年はウナギ稚魚の取引価格が過去最高となりウナギの価格が高騰したことで、各スーパーなど

の売り場では、別の食材を使った値頃感のある蒲焼き商品が並び注目を集めました。今年は稚魚の

採捕状況が昨年よりも良好な状態であるものの、ウナギの価格高騰の傾向は依然続くことも考えら

れます。（水産庁資料より） 

こうした背景を受け、昨年の土用丑の日向けに発売した国産鶏肉を使用した「鶏肉の蒲焼き」を

リニューアルし、期間限定で投入いたします。土用丑の日の商戦を盛り上げる蒲焼きのひとつとし

て、今年もご提案いたします。 

 

 

【商品特長】 

当社独自の製法（特許 第 5072909 号）で「ウナギの開き」のような形に加工した国産鶏肉を、

直火でじっくり焼き上げました。昨年より柔らかな食感に仕上がっております。添付のタレも、甘

味と塩味のバランスを見直し、ご飯がすすむ味付けに改良しました。また、昨年多くのお客様から

ご要望のありました「粉山椒」を新たに添付しました。 

 

 

【商品名】鶏肉の蒲焼き 

【発売日】2014 年 7 月上旬 

【内容量】鶏肉の蒲焼き 100g、タレ 20g、山椒 0.1ｇ 

《7 月 29 日は、土用丑の日》 今年も発売します！ 

『鶏肉の蒲焼き』 期間限定発売 

 


