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ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ 
 

 

本社／〒569-8577 大阪府高槻市緑町 21 番 3 号                   

2021 年 8 月 

 
 

2021年 秋季新商品を発売 
 
 

丸大食品株式会社（本社：大阪府高槻市、社長：佐藤勇二）では、ハム・ソーセージ部門

より新商品 6 品、リニューアル商品 18 品、調理加工部門より新商品 23 品、リニューアル

商品 11品の計 58品を順次発売いたします。 

 

【燻製屋シリーズ】 

72時間以上の熟成によってお肉の旨みを引き出した、特色 JAS（熟成）の 

ポークウインナーです。 

 

 

◎燻製屋 熟成あらびきポークウインナー 

 国際的な品評会で『三冠』を達成しました！！ 

① モンドセレクション 2021金賞 

② DLG国際品質競技会 2020金賞 

③ ITI（International Taste Institute）2021 一ツ星 

 

【 内 容 量 】 90g×2 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

 

◎燻製屋 熟成あらびきポークウインナー 380g 

モンドセレクション 2021 金賞、DLG国際品質競技会 2020金賞、 

ITI2021一ツ星と併せて三冠を達成しました。 

 

【 内 容 量 】 380g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 
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◎燻製屋 熟成あらびきポークウインナー 630g 

モンドセレクション 2021 金賞、DLG国際品質競技会 2020金賞、 

ITI2021一ツ星と併せて三冠を達成しました。 

 

【 内 容 量 】 630g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

◎燻製屋 熟成あらびきポークウインナー ホワイト 

燻製ブラックペッパーの香りと風味を活かした、 

  ホワイト仕上げのポークウインナーです。 

2021年のモンドセレクションで金賞を受賞しました。 

またぐるなび加盟店（全国）のシェフ 100人を対象に 

ホワイトウインナー3商品の比較調査を実施したところ 

「おいしい」「お店に出したい」「旨味がある」の 3項目で 

No.1に選ばれました。  

 

【 内 容 量 】 85g×2 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

【いつも新鮮シリーズ】 

「いつも新鮮」のブランド名の通り、フレッシュ感をイメージしたさわやかな配色に 

表ラベルのデザインをリニューアルしました。 

弊社ホームページの「おすすめレシピ」サイトの URLを、QRコードで掲載。 

献立にお悩みのお客様にレシピを提案します。 

 

 

◎いつも新鮮 ロースハム 4パック 

 使い切りパックのロースハムです。 

冷蔵庫の常備品としておすすめです。 

 

【 内 容 量 】 160g(40g×4) 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 
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◎いつも新鮮 ロースハム 3パック 

使い切りパックのロースハムです。 

冷蔵庫の常備品としておすすめです。 

 

【 内 容 量 】 120g(40g×3) 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

◎いつも新鮮 ハーフベーコン 4パック 

 ハーフサイズで使い切りパックのベーコンです。 

 

【 内 容 量 】 140g(35g×4) 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

◎いつも新鮮 ハーフベーコン 3パック 

 ハーフサイズで使い切りパックのベーコンです。 

 

【 内 容 量 】 105g(35g×3) 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

◎おつまみリッチ 怒涛の濃厚チーズソーセージ 

食べた瞬間、口の中に溢れるチーズの味が特長のソーセージです。 

チェダー、ゴシュレット、ゴーダの 3種のチーズをブレンドした 

 プロセスチーズを使用し、チーズ好きにはたまらない濃厚な 

 味付けに仕上げました。 

期間限定商品です。 

 

【 内 容 量 】 110g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 10月上旬 
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◎徳用赤チーズ入りソーセージ 

3種類のナチュラルチーズをブレンドしたプロセスチーズを 

 散らした赤いソーセージです。 

チーズを入れることにより濃厚な味わいに仕上がりました。 

お弁当やおつまみにもぴったりです。 

 「チーズ入り」が目立つデザインにリニューアルしました。 

 

【 内 容 量 】 180g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

【藻塩の匠シリーズ】 

「藻塩仕立て」と「JAS特級」のおいしさへのこだわりと、「糖質ゼロ」という健康ニーズ 

に対応したシリーズです。 

またパッケージにバイオマスインキを一部使用することで、環境への負荷を減らしています。 

お客様に選んでいただく際の参考となるよう、標準枚数を記載しました。 

 

 

◎藻塩の匠 特撰ロースハム 

 海藻の旨みを含んだ淡路島の藻塩を使用した、 

糖質ゼロの JAS特級ロースハムです。 

 

【 内 容 量 】 50g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

◎藻塩の匠 特撰ももハム 

海藻の旨みを含んだ淡路島の藻塩を使用した、 

糖質ゼロの JAS特級ももハムです。  

 

【 内 容 量 】 50g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 
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◎藻塩の匠 特撰ベーコン 

海藻の旨みを含んだ淡路島の藻塩を使用した、 

糖質ゼロの JAS特級ベーコンです。 

 

【 内 容 量 】 45g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

◎チョップドハム 

胡椒を効かせ、スパイシーな味付けに仕上げたスライスハムです。 

サラダや炒めものなど、幅広い料理にお使いいただけます。 

 

【 内 容 量 】 110g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

◎ビアソーセージ 

しっとりとした食感とスパイスの風味が特長のビアソーセージを 

厚めにスライスしました。 

サラダやサンドイッチなど、色々な料理にお使いいただけます。 

 

【 内 容 量 】 132g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

◎ごろごろチャーシュー 

醤油とみりんで甘辛く味付けしたチャーシューを 

ごろごろ感が楽しめるように大きくカットしました。 

そのままでおつまみになり、食べごたえのある一品です。 

 

【 内 容 量 】 100g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 
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◎チキンハンバーグ 

洋惣菜パウチハンバーグのカテゴリーで 15年連続売上 No.1の商品です。 

 ※KSP-POSデータ 2006 年～2020年 

温めずにそのままでもお召しあがりいただけます。 

束ねテープに弊社ホームページに掲載中の、ハンバーグを使った 

おすすめレシピが検索できる URLを QRコードで掲載。 

お弁当や普段のおかずになるアレンジメニューをご紹介します。 

 

【 内 容 量 】 69g×3 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

◎鶏つくね 照焼たれ 

鶏ひき肉や玉ねぎなどを使って仕上げたつくねをボリュームのある 

棒状にしました。 

 パッケージのまま電子レンジで温めれます。 

 おつまみだけでなく、おかずの一品としてもご利用ください。 

 

【 内 容 量 】 156g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

◎あらびきステーキ 

ボリューム感のあるあらびきステーキです。 

お弁当や食卓の品にぴったりです。 

2枚×2Ｐのツインパックから 4枚入りの 

シングルタイプに変更しました。 

 

【 内 容 量 】 150g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 
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◎スティックカルパス 8（エイト） 

 家飲みのお供に人気のカルパスをボリュームパックにしました。 

 そのままお召しあがりいただけるスティックタイプです。 

 おつまみやおやつにおすすめです。 

 

【 内 容 量 】 88g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

【お料理シリーズ】 

 忙しい毎日、お料理はできるだけ手軽に作りたい。 

お料理シリーズは、そんな方たちの強い味方です。 

 料理素材に特化したシリーズで、料理に合わせてサイズや形が選べます。 

 

 

◎ブロックベーコン 

お好みの大きさに切ることが出来るブロックタイプのベーコンです。 

カットの際に目安になるよう、パッケージの端に 

目盛りを付けました。 

 

【 内 容 量 】 170g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 8月上旬 

 

 

◎お料理ベーコン 

切らずにそのままお料理に使えるカット済みのベーコンです。 

お客様から頂いたご意見をもとに、カットサイズを 

変更しました。 

 

【 内 容 量 】 110g 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 
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◎ミルトポゥ ミニミニウインナー 

 朝の忙しい時でも電子レンジで簡単に調理できる、 

うす皮タイプのウインナーです。 

ミニサイズなので、切らずにそのままお弁当にも 

入れやすくなっています。 

デザインを温かみのある色にリニューアルし、 

くるみんマークを追加しました。 

※くるみんマークとは「子育てサポート企業」として、 

厚生労働大臣の認定を受けた企業の証です。            くるみんマーク 

 

【 内 容 量 】 205g  

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9月上旬 

 

 

 

  

◎みいつけた！ フィッシュソーセージ           【パッケージ】 

未就学児に大人気の NHK Eテレ幼児番組「みいつけた！」の 

キャラクターをパッケージに使った、 

カルシウムたっぷりのフィッシュソーセージです。 

水で濡らすと、お風呂の壁にペタペタ貼って遊ぶことができる 

「みいつけた！おふろカード」（全 10種）1枚入りです。 

 

 

【 内 容 量 】 40g（4本入）                   

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 10月上旬 

 

 

 

 

                                  

 

                                 ©NHK・NHK エデュケーショナル 

 

 

 

【カード例】 
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【旅するチキンシリーズ】 

人気・話題の世界のチキン料理をご家庭で手軽にお楽しみいただける 

シリーズです。 

本シリーズはから揚げと別添たれが入っており、野菜を加えて 

仕上げていただくことで完成する、夕飯のおかずにぴったりの逸品です。 

 

 

◎旅するチキン チキン南蛮 

日本発祥の人気メニュー、チキン南蛮を手軽にお楽しみいただけます。 

電子レンジで温めたジューシーな鶏ももから揚げに甘酢だれを絡め、 

玉ねぎを加えて仕上げたタルタルソースをかけてお召しあがりください。 

さらにから揚げをトースターで少し加熱することで、よりおいしく 

仕上がります。 

 

【 内 容 量 】 180 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

 

◎旅するチキン 油淋鶏 

定番の中華料理、油淋鶏を手軽にお楽しみいただけます。 

電子レンジで温めたジューシーな鶏ももから揚げに、白ねぎを加えて 

仕上げた油淋鶏ソースをかけてお召しあがりください。 

さらにから揚げをトースターで少し加熱することで、よりおいしく 

仕上がります。 

 

【 内 容 量 】 180 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬 
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◎旅するチキン ヤンニョムチキン 

定番の韓国料理、ヤンニョムチキンを手軽にお楽しみいただけます。 

電子レンジで温めたジューシーな鶏ももから揚げに、 

ヤンニョムソースを絡め、青ねぎを散らしてお召しあがりください。 

さらにから揚げをトースターで少し加熱することで、よりおいしく 

仕上がります。 

 

【 内 容 量 】 180 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

【麺具材２種盛りシリーズ】 

専門店で人気の「２種盛り」をお楽しみいただけるシリーズです。 

本格的な味、こだわりの製法により、専門店の焼豚、鶏叉焼のような商品に仕上げました。 

 

 

◎麺具材２種盛り (ラーメン用) 

切落しの焼豚、鶏叉焼を楽しめる、ラーメンにぴったりの逸品です。 

炙り工程により香ばしく仕上げました。 

 

【 内 容 量 】 80 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 発売中 

 

 

◎麺具材２種盛り (つけ麺用) 

角切りの焼豚、鶏叉焼を楽しめる、つけ麺にぴったりの逸品です。 

炙り工程により香ばしく仕上げました。 

 

【 内 容 量 】 80 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 発売中 
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【極めしシリーズ】 

おいしさを追求したチルドの丼具材のシリーズです。 

具材とだしにこだわることで、専門店のような味に仕上げました。 

 

 

◎極めし 牛丼の具 

たっぷりの玉ねぎと牛肉が入った牛丼の具です。 

焼津産鰹節だしと利尻産昆布だしの合わせだしで仕上げました。 

電子レンジで温めてごはんにかけるだけの簡単調理で 

お召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 120 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

◎極めし 豚カルビ丼の具 

豚ばら肉をネギ塩だれで仕上げた豚カルビ丼の具です。 

焦がしネギ油と淡路島の藻塩を使った塩だれで仕上げました。 

電子レンジで温めてごはんにかけるだけの簡単調理で 

お召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 120 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

◎極めし 親子丼の具 

鶏もも肉と鶏白湯を合わせ、ふんわり卵で包んだ親子丼の具です。 

鶏むね肉と鶏ガラを使った鶏白湯で、仕上げました。 

電子レンジで温めてごはんにかけるだけの簡単調理で 

お召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 120 ｇ 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬
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【ビストロ倶楽部 ビーフカレーシリーズ】 

人気のビストロ倶楽部ビーフカレーシリーズに、電子レンジ対応パウチの商品が新登場で

す。さらに、こだわりポイントとして北海道産野菜を使用しています。 

 

 

◎ビストロ倶楽部 北海道野菜のビーフカレー 甘口 

北海道産のじゃがいも、にんじん、ソテーオニオンを使用した、 

51種類のスパイス＆ハーブの香りが楽しめる甘口タイプのカレーです。 

電子レンジで簡単に調理できる電子レンジ対応パウチです。        

野菜ブイヨンの旨みとマンゴーチャツネの甘みで、 

まろやかな味わいに仕上げました。 
 

 

【 内 容 量 】 170g×4袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

◎ビストロ倶楽部 北海道野菜のビーフカレー 中辛 

北海道産のじゃがいも、にんじん、ソテーオニオンを使用した、 

51種類のスパイス＆ハーブの香りが楽しめる中辛タイプのカレーです。 

電子レンジで簡単に調理できる電子レンジ対応パウチです。  

じっくり炒めたあめ色玉ねぎのコクと牛肉の旨みが溶け込んだ 

ビーフカレーです。 
 

【 内 容 量 】 170g×4袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

◎ビストロ倶楽部 北海道野菜のビーフカレー 辛口 

北海道産のじゃがいも、にんじん、ソテーオニオンを使用した、 

51種類のスパイス＆ハーブの香りが楽しめる辛口タイプのカレーです。 

電子レンジで簡単に調理できる電子レンジ対応パウチです。  

野菜ブイヨンの旨みでコク深い味わいに仕上げました。 
 

【 内 容 量 】 170g×4袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 
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【スンドゥブシリーズ】 

ご好評いただいているスンドゥブシリーズは、おかげさまで発売 15年目を迎えました。 

人気のマイルドと辛口は、15年目を記念した限定デザインを発売します。 

また、スンドゥブシリーズは 13年連続売上 No.1※となりました。 

※2008年～2020年スンドゥブの素 弊社調べ（KSP-POSデータより） 

 

 

◎スンドゥブ マイルド 

肉、魚貝、野菜のトリプルスープで旨みとコクのある 

味に仕上げた、辛さひかえめのスンドゥブの素です。 

お肉やあさりなどを加えると、さらにおいしくお召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

◎スンドゥブ 辛口 

本場韓国の強烈な辛さと、濃厚なあさりの旨みが特長の 

コク深い味わいに仕上げたスンドゥブの素です。 

お肉やあさりなどを加えると、さらにおいしくお召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

◎帆立スンドゥブ 

帆立の風味がアップし、さらにおいしくなりました。 

北海道産帆立の旨みと自家製辛味調味料(タテギ)が香る 

濃厚スープです。 

帆立やあさりなどを加えると、さらにおいしくお召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬
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◎【数量限定】牡蠣スンドゥブ 

昨年ご好評いただいた、牡蠣スンドゥブが再登場です。 

牡蠣の旨みと自家製辛味調味料(タテギ)が香る濃厚スープです。 

具材として牡蠣やあさりなどを加えると、さらにおいしく 

お召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

【韓美食堂シリーズ】 

「韓美」はおいしい韓国料理という意味で、本場の食堂で食べられるような 

おいしい韓国料理を手軽に味わえる新ブランドです。 

本場韓国を連想させる、本格的な味をお楽しみいただけます。 

 

 

◎韓美食堂 テンジャンチゲ 

テンジャン(韓国味噌)とあさりの旨みがとけ込んだスープに、 

コチュジャンとにんにくを加えて香り高く仕上げました。 

キムチを入れるとさらにおいしくお召しあがりいただけます。 

  

【 内 容 量 】 450g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

◎韓美食堂 プデチゲ 

自家製辛味調味料(タテギ)の旨辛さに、 

コチュジャンとにんにくの香りが豊かな味わいに仕上げました。 

キムチを入れるとさらにおいしくお召しあがりいただけます。     

 

【 内 容 量 】 450g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬
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【ビストロ倶楽部 シチューシリーズ】 

人気のシチューシリーズが、具だくさんになって新登場！ 

1人前が 3袋入ったお徳用タイプです。電子レンジ対応のパウチになりました。 

 

 

◎ビストロ倶楽部 クリームシチュー 

鶏肉とあめ色玉ねぎ、北海道産生クリームを加え、まろやかに 

仕上げたクリームシチューです。 

鶏肉、じゃがいも、玉ねぎ、にんじん入りで具材たっぷりに仕上げました。 

 

【 内 容 量 】 140×3袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 
 

 

◎ビストロ倶楽部 ビーフシチュー 

完熟トマトとデミグラスソースのコクと旨みに加え、牛肉の旨みが 

とけ込んだ味わい深いビーフシチューです。 

牛肉、じゃがいも、玉ねぎ、にんじん入りで具材たっぷりに仕上げました。 
 

【 内 容 量 】 140×3袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 
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【ビストロ倶楽部 ドリアソースシリーズ】 

おかげさまでドリアシリーズは、『8年連続売上 No.1※』になりました。 

ご飯にソースをかけ、チーズをのせてトースターで焼くだけで、 

簡単にドリアがお楽しみいただけます。 

※2013年～2020年調理済みドリアソース 丸大食品ドリアシリーズ 弊社調べ(KSP-POSデー

タより） 

 

 

◎ビストロ倶楽部 ミラノ風ドリアソース 

小麦粉を炒めて作ったブラウンルウをベースに牛肉やトマトペーストを加え、 

旨みのあるミラノ風ドリアソースに仕上げました。 

デミグラスソースで、さらにコクと旨みを加えています。 

 

【 内 容 量 】 140×4袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月中旬 

 

 

◎ビストロ倶楽部 チキンドリアソース 

鶏肉とじっくり炒めたあめ色玉ねぎを使用し、 

コクのあるチキンドリアソースに仕上げました。 

生クリームと白ワインを使ったコクと風味が決め手です。 

 

【 内 容 量 】 140×4袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月中旬 

 

 

◎ビストロ倶楽部 海老ドリアソース 

海老の旨みと生クリームのコクがたっぷり詰まった海老ドリアソースは 

ご飯とチーズとの相性が抜群です。 

ご飯にソースをかけ、チーズをのせてトースターで焼くだけで 

手軽に海老ドリアが作れます。 

 

【 内 容 量 】 140×4袋 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月中旬 
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【ごちそう旨鍋シリーズ】 

ベーコンを使って作る野菜をたっぷり食べられる鍋つゆシリーズです。 

弊社がサポーターをしている農林水産省「野菜を食べよう」プロジェクトの 

ロゴを裏面に記載しています。 

 

 

◎ごちそう旨鍋 白菜とベーコンでつくるミルフィーユ鍋つゆ 

ねりごまとすりごまの風味が香る、 

利尻産昆布だしとあごだしが味わい深い鍋つゆです。 

まろやかでクリーミーな豆乳の味わいをお楽しみいただけます。 

〆はご飯とチーズを入れて、ごま豆乳リゾットで 

お召しあがりいただくのがおすすめです。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 8 月中旬 

 

 

◎ごちそう旨鍋 もやしとベーコンでつくるドーム鍋つゆ 

名古屋コーチンのだしと藻塩の旨みが引き立つ鍋つゆです。 

あっさりとしていてコクがある味わいをお楽しみいただけます。 

〆は中華麺を入れて煮込み、ラーメンで 

お召しあがりいただくのがおすすめです。 

 

【 内 容 量 】 300g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 8 月中旬 

 

 

◎発酵バター香る！フレンチトーストの素 

パンを用意するだけですぐできるフレンチトーストの素です。 

パンに本品（液体）をかけて、トースターで焼くだけでお手軽に 

フレンチトーストの完成です。北海道産生クリーム、発酵バター、はちみつで 

おいしく仕上げました。「卵」は使用していません。 

 

【 内 容 量 】 120g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 
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【Marine Quickシリーズ】 

「Marine Quick」は、海鮮を使ったおいしい料理を手早く簡単に 

お召しあがりいただきたいという思いを込めた新ブランドです。 

 

 

◎あさりでつくる ボストンクラムチャウダー 

北海道産生クリームのまろやかな風味と、あさりと帆立の旨みが 

引き立つボストンクラムチャウダーです。 

あさりと本品を鍋に入れて、ひと煮立ちさせるだけの 

簡単調理で完成します。 

じゃがいも、玉ねぎ、にんじんの具材入りです。 

 

【 内 容 量 】 340g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

◎あさりでつくる マンハッタンクラムチャウダー 

完熟トマトの甘みとバジルの香りが際立つ 

マンハッタンクラムチャウダーです。 

あさりと本品を鍋に入れて、ひと煮立ちさせるだけの 

簡単調理で完成します。 

じゃがいも、玉ねぎ、にんじんの具材入りです。 

 

【 内 容 量 】 340g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 
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◎海老でつくる シーフードカレールウ 

海老を入れるだけですぐできるシーフードカレールウです。 

フライパンで海老をさっと炒めて、ルウを加えてひと煮立ちさせる 

だけの簡単調理でお召しあがりいただけます。 

海老の風味がたっぷりの蝦醤（シャージャン）を使用しています。 

高級感あふれるパッケージに生まれ変わりました。 

 

【 内 容 量 】 350g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

◎帆立でつくる シーフードカレールウ 

帆立を入れるだけですぐできるシーフードカレールウです。 

フライパンで帆立をさっと炒めて、ルウを加えてひと煮立ちさせる 

だけの簡単調理でお召しあがりいただけます。 

帆立と魚介の旨みをお楽しみいただけます。 

高級感あふれるパッケージに生まれ変わりました。 

 

【 内 容 量 】 350g 

【 保 存 方 法 】 常温 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

 

◎ランチピッツァ ベーコン&コーン 

休日のお昼や在宅ワークで過ごす平日のお昼に、お手軽におうちで 

お楽しみいただける「ランチピッツァ」が新登場です。 

厚みのあるピザ生地が特長で、1枚でも食べ応えがあります。 

お子さまにも食べやすいよう、手で切れる 6等分の切れ目入りです。 

電子レンジ、トースター調理で簡単にお召しあがりいただけます。 

 

【 内 容 量 】 2 枚 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬 
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【ほっこり Timeシリーズ】 

自社工場で製造した生地にこだわったシリーズです。 

毎日忙しいあなたへ、食べた時にほっこりした気分になれる商品を 

お届けします。 

 

 

◎ほっこり Time イングリッシュマフィン エッグサンド 

ファーストフード店やカフェチェーンでお馴染みの 

「イングリッシュマフィン」が新登場です。 

自社工場で焼き上げたイングリッシュマフィンに、 

マヨネーズ風味のたまごサラダとトマトケチャップの相性が 

抜群です。 

電子レンジでもっちり、トースターでカリっとした食感がお楽しみいただけます。 

 

【 内 容 量 】 3 個 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

【おうちで焼きたてシリーズ】 

ご家庭にある調理器具で温めるだけで「おうち」で「焼きたて」の 

ようなパンをお召しあがりいただけます。自社工場で製造した塩パンは、 

しっとりとした食感に仕上げました。 

 

 

◎【期間限定】おうちで焼きたて 塩パンいもあんサンド 

秋にぴったりのさつまいもを使用した商品です。 

さつまいもあんは、紅あずまの焼きいもあんを使用しています。 

塩パンの塩味とさつまいもあんの甘みをお楽しみいただけます。 

 

【 内 容 量 】 3 本 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬 
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◎おうちで焼きたて 塩パンあんマーガリンサンド 

塩パンの塩味とあんこの甘みをお楽しみいただけます。 

パンのサクッとした食感をより感じていただけるように、 

おすすめの調理法として、電子レンジ調理後、 

「トースターでの加熱調理」を記載しました。 

 

【 内 容 量 】 3 本 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 

 

 

◎あんこマスカルポーネ 

あんことマスカルポーネをトルティーヤ生地で手包みした新感覚の一品、 

「あんこマスカルポーネ」が新登場です。 

あんこの甘さとマスカルポーネのまろやかさが絶妙にマッチしています。 

旨みやコクが特長の北海道根釧地区産のマスカルポーネを使用しました。 

 

【 内 容 量 】 1 本 

【 保 存 方 法 】 冷蔵（10℃以下） 

【 発 売 日 】 9 月上旬 

 


